
Az esküvői szertartás nem csak az
ifjú párnak örök emlék, hanem a
családnak,ismerősöknek egyaránt
életre szóló élmény. Egyre több
jegyespár vágyik szabadtéri
esküvőre. Külön leges és meghitt
érzés a természettel egybeol vadva a
nyári szellőben a vízparton
megesküd ni, ráadásul a csodás
tájat, a naplementét, a természet
közelségét semmilyen belső deko
ráció nem képes felülmúlni.
Közvetlenül a Duna partján,
romantikus festői környezetben
mondhatjátok ki a boldogító igent

Gyönyörű zöld és délutánonként árnyékos,
fákkal körülvett kertünk mellett a belső
termünk is rendelkezésetekre áll kisebb
létszámú esküvők megrendezésére, így akár
a hidegebb hónapokban, télen is különleges,
meghitt környezetet tudunk biztosítani a
nagy alkalomhoz. Világlátott Séfünk
igényeitek szerint állítja össze a menüsort,
amely mellé széles körű italkínálatunkból
választhatjátok ki a legmeg felelőbb
kísérőket, legyen szó elegáns, ültetett
vacsoráról, felszolgált vagy büfé ételekkel;
kötetlenebb esküvőről, tematikus esküvőről
különleges gasztronómiai megoldásokkal.  

 TEKINTS MEG AJÁNLATUNKAT EGY OLYAN SZEMÉLYRE
SZABOTT EMLÉKÉRT, AMELY EGY ÉLETEN ÁT ELKÍSÉR! 

 HATALMAS RENDEZVÉNYSÁTRUNKBAN
VILÁGRA SZÓLÓ LAKODALMAT
RENDEZHETTEK. ÉTTERMÜNK 160 FŐIG
IDEÁLIS ESKÜVŐI
RENDEZVÉNYHELYSZÍN. 

 ESKÜVŐ A HELYEN
 AZ IGAZÁN JÓ ESKÜVŐ A TÖKÉLETES

HELYSZÍNNEL KEZDŐDIK! 

Wedding Edition



Az árak tájékoztató jellegűek, egyedi
elképzelés esetén minden esetben
egyedi árajánlatot készítünk.
Gyermekeknek 3 éves korig 100%,
10 éves korig 50% kedvezményt
biztosítunk. A menükben lehet
szabadon módosítani, akár több
menüből is össze lehet állítani a saját
elképzeléseteket. Szívesen fogadjuk
a teljesen egyedi, különleges
elképzelése ket is, ez esetben a
Chéfünkkel együtt leülünk, és
átbeszéljük, milyen lehetőségeitek
adottak számotokra, és segítünk
összeállítani.

 1500 Ft/palack dugódíj
ellené ben ti
gondoskodhattok a rövid
italokról, de tudunk
árajánlatot adni nektek
korlátlan rövidital
fogyasztásra, előre
egyeztetett fajtá(k)ról, illetve
mennyiségről is.

 ELERHETOSEGEK:
 +36 30 370 8980

 INFO@AHELY.PUB

 ÁLTALÁNOS TÁJÉKOZTATÓ ÁRAINKRÓL

Wedding Edition

 AZ AJÁNLATBAN SZEREPLŐ ÁRAK NETTÓBAN ÉRTENDŐK ÁFÁT NEM TARTALMAZNAK, VALAMINT A
SZÁMLA VÉGÖSSZEGÉHEZ 12% SZERVIZDÍJAT SZÁMÍTUNK FEL. AZ ÁRVÁLTOZÁS JOGÁT
FENNTARTJUK! 



 Érleltsonkás pestos pannini falatkák, francia tonhalkrém
tésztakosárban, padlizsánkrém grissinivel, tavaszi körözött házi
kenyéren, sonkás canapé
 

SOKMAGVAS BUNDÁBAN SÜLT CSIRKEFALATOK
FRANCIASALÁTÁN
MÁTRAI BORZAS RIZIBIZIVEL FOKHAGYMÁS
TEJFÖLLEL
BACONBE TEKERT HARCSA SZELETEK PÁROLT
ZÖLDSÉGEKKEL ÉS PARÁZSBURGONYÁVAL
JUHTÚRÓVAL TÖLTÖTT GOMBAFEJEK
BURGONYAPÜRÉVEL TARTÁRMÁRTÁSSAL
ROSTONSÜLT GOMOLYA SAJT SERPENYŐS
ZÖLDSÉGEKKEL ÉS KEVERT SALÁTÁVAL

FŐÉTELEK

MENÜ 1
WELCOME FALATOK

Wedding Edition

LEVESEK(VÁLASZTHATÓ)
HÚSLEVES GAZDAGON
BÁRÁNYRAGU LEVES

ÉJFÉLI MENÜ

KLASSZIKUS DISZNÓTOROS: Sült kolbász, véreshurka,
májashurka, sült kakastaréj, párolt fehér káposzta, hagymás
törtburgonya, házi kenyér, savanyúság

5.560 FT/FŐ

19.790FT/FŐ



Mozzarella caprese
Húsgolyó falatok
Májpástétom kalácson 
Tojáskrém bagetten 
Szalámis canapé

MENÜ 2
WELCOME FALATOK

Wedding Edition

LEVESEK(VÁLASZTHATÓ)
MARHAHÚSLEVES SNIDLINGES PALACSINTA METÉLTTEL
OLASZ RUSZTIKUS PARADICSOMLEVES FOKHAGYMÁS
CRUTONNAL

BŐRÉN SÜLT SUPREME CSIRKEMELL PÁROLT
CUKORBORSÓVAL ÉS SÁFRÁNYOS
BURGONYAPÜRÉVEL
SERTÉS FLEKKEN SZELETEK PIKÁNS MUSTÁR
MÁRTÁSSAL HÁZI STEAK BURGONYÁVAL ÉS
SAVANYÚSÁGGAL
ROSTON SÜLT LAZAC SZELETEK ZÖLDSPÁRGÁS
RISOTTOVAL PARMEZÁNNAL
ZÖLDSÉGES LASAGNE PARADICSOMMÁRTÁSSAL

FŐÉTELEK

ÉJFÉLI MENÜ

MARHAPÖRKÖLT GALUSKÁVAL
UBORKASALÁTÁVAL HÁZI
KENYÉRREL

5.800 FT/FŐ

21.790FT/FŐ



 Libazsíros falatkák 
Zöldséges tortilla tekercs 
 Bélszín tatár házi kenyéren 
Csilis cheddar sajtmártás kukorica chipsel 
Marinált lazac szeletek majonézes tormás pirítóson

MENÜ 3
WELCOME FALATOK

Wedding Edition

LEVESEK(VÁLASZTHATÓ)
 FÁCÁN ERŐLEVES FÜRJTOJÁSSAL SNIDLINGGEL
 HALÁSZLÉ HÁZI KENYÉRREL HEGYES ERŐS PAPRIKÁVAL

 TORTILLA BUNDÁBAN SÜLT CSIRKEMELL FETÁS SALÁTÁVAL 
LASSAN SÜLT FOKHAGYMÁS ROZMARINGOS KACSACOMB PÁROLT
KÁPOSZTÁVAL ÉS HAGYMÁS TÖRTBURGONYÁVAL
SERTÉS SZŰZ BACONNAL FÜSTÖLTSAJTTAL TÖLTVE BÉCSI
PANÍRBAN SÜTVE, OLÍVÁS BURGONYAPÜRÉVEL 
ROSTON VAJHAL FILÉ TEJSZÍNES KAPROS FOKHAGYMÁS
GARNÉLÁVAL PETREZSELYMES JÁZMIN RIZZSEL 
PIRÍTOTT KÉRGES KECSKESAJT GRILLZÖLDSÉGEKKEL ÉS
BAZSALIKOMOS EPERMÁRTÁSSAL

FŐÉTELEK

ÉJFÉLI MENÜ

TÖLTÖTT KÁPOSZTA TEJFÖLLEL
GAZDAGON, HÁZI KENYÉRREL

4.900 FT/FŐ

25.690FT/FŐ



Zöldséges fritatta, 
Pankó morzsában sült garnéla falatok koktél dresszing, 
kecskesajt nyárs,
 borsos sertés szűz édescsilivel, 
savanyított üvegtészta zöldségekkel

MENÜ 4
WELCOME FALATOK

Wedding Edition

LEVESEK(VÁLASZTHATÓ)
 ALFÖLDI GULYÁSLEVES 
TOM KAI GAI (THAI KÓKUSZOS CSIRKERAGU LEVES) 

MAROKKÓI CSIRKENYÁRS ZÖLDSÉGES BULGURRAL FŰSZERES
JOGHURTTAL ÉS PITÁVAL 
SOUS VIDE KACSAMELL VÖRÖSBOROS KÖRTÉVEL BACONOS
BURGONYAPÜRÉVEL 
SÖRÖS BUNDÁBAN SÜLT FEHÉR ATLANTI TŐKEHAL BURGONYA
CHIPSSEL KAPRIBOGYÓS MAJONÉZZEL 
SAJTTAL ÉS ÉRLELT SONKÁVAL TÖLTÖTT SERTÉSSZŰZ VEGYES
KÖRETTEL 
ÉRLELT HÁTSZÍN SZELETEK STROGANOFF RAGUBAN HÁZI
KROKETTEL 

FŐÉTELEK

ÉJFÉLI MENÜ

EGYBEN SÜLT MALAC TEPSIS
BURGONYÁVAL, SAVANYÚSÁGGAL
ÉS HÁZI KENYÉRREL 6.200 FT/FŐ

28.990FT/FŐ



 CSAPOLT PROSECCO 
ROSTOS GYÜMÖLCSLÉ
ÁSVÁNYVÍZ

JOHNNIE WALKER,
MEGGYPÁLINKA,
BAILEY’S 
ROSTOS GYÜMÖLCSLÉ
ÁSVÁNYVÍZ

“B” CSOMAG

WELCOME ITALCSOMAGOK
Wedding Edition

“A” CSOMAG 1.930 Ft/fő

2.130 Ft/fő

“C” CSOMAG

APEROL SPRITZ, 
HUGÓ 
ROSTOS GYÜMÖLCSLÉ
ÁSVÁNYVÍZ 

2.30 Ft/fő



PÁTZAY PINCÉSZET BORAI
(olaszrizling, rosé cuvé, kékfrankos)
CSAPOLT VILÁGOS SÖR
SZÉNSAVAS ÜDÍTŐITALOK
ROSTOS GYÜMÖLCSLEVEK
ÁSVÁNYVÍZ
MOCADOR KÁVÉ

6.190 Ft/fő/6 óra 
4.320 Ft/fő/4 óra 

3 féle koktél választása esetén

 (APEROL SPRITZ, GIN TONIC, CUBA LIBRE, WHISKEY COLA,
MOJITO, VODKA SZÓDA )

LONGDRINK CSOMAG

ITALCSOMAGOK
KORLATLAN ITALFOGYASZTAS

Wedding Edition

7.100 Ft/fő/8 óra 
6.500 Ft/fő/6 óra
5.900 Ft/fő/4 óra 

 LIMONADE CSOMAG KIEGESZITES AZ ALAP
ITALCSOMAGHOZ:

5.390 Ft/fő/8 óra 
4.780 Ft/fő/6 óra 
4.480 Ft/fő/4 óra 

 AZ ALÁBBI PARTNEREINKET JÓ SZÍVVEL AJÁNLJUK:

 Dekoráció: Elek Csilla 06-30-527-9116 
Cukrász: Agócs Norbert 06-70-779-0359
 Dj: Egyházi Zoltán egyhazoli@gmail.com 
Fotós: Kovács-Filipecz Viktor www.zoomstudio.hu 
Fotó-videó, élő zene: Bokor Ádám 06-70-427-630


